
RÉSERVEZ VOS 
ÉVÉNEMENTS 

LIÈGE

BRUXELLES

CARAMEL

GANACHE

CRÉMEUX

CHANTILLY

BRÉSILIENNE

MARSHMALLOW

VANILLE - Crème vanille, chocolat

SNICKERS - Chocolat au lait, caramel, cacahuètes

CITRON MERINGUÉ - Crémeux citron, meringue

FRAISES - Coulis de fraises, fraises, chantilly (en saison)

PAVLOVA - Meringue, coulis, fruits frais, chantilly

FRAMBOISES - Coulis, framboises, chantilly

ANANAS - Ananas caramélisés, rhum, chantilly coco

POMMES - Pommes caramélisées, calvados, chantilly

POIRES - Curd poire, noix caramélisées

CARAMEL - Ganache caramel, croustillant noisettes

VANILLE

MARBRÉ

ROCHER COCO

COOKIES

CAKE 

BROWNIES

CLASSIQUE - Liège classique

CANNELLE - Style roulé cannelle

CHOCOLAT - Bâtonnet de chocolat

PÉCAN - Noix de pécan, sirop d’érable

TOPPINGLOLLY

GAUFRES
SUCRÉES

www.boreal-coffee.be

Réservez votre foodtruck
et savourez !

� +32 (0) 494 94 20 29

� sophie@boreal-coffee.be



EXOTIQUE - Poulet, ananas, tomates, sauce curry

SAUMON - Saumon cru mariné, avocat,
radis, sauce épicée

HEALTHY - Œufs, crème de parmesan, tomates, 
avocat

CANARD - Canard laqué, poireaux, concombre, 
carottes, sauce hoisin

BORÉAL - Bœuf, lard, cheddar, roquette, 
coleslaw, sauce maison

FABRICE - Bœuf, lard, Maredsous, tomates, 
roquette, mayonnaise à la truffe

SAM - Bœuf, lard, raclette, salade, oignons 
rouges, sauce au poivre

NATHAN - Poulet, mozzarella, tomates, 
roquette, crème de parmesan

ALISUN - Poulet mariné Teriyaki, concombre, 
avocat, salade et sauce citron

JULIEN - Poulet, cheddar, poivrons rôtis, 
guacamole, sauce épicée

CÉLIA - Steak veggie (courgette et quinoa), 
concombre, oignons frits, mozzarella, sauce pesto

CHILI - Chili con carne, jalapeños, cheddar, 
guacamole

TARTIFLETTE - Lardons, oignons,
sauce Reblochon

SAVOYARDE - Jambon fumé, raclette fondue, 
oignons, cornichons

ITALIENNE - Jambon salé, mousse pesto, 
mozzarella, tomates séchées, roquette

NAMUROISE - Mini boulettes, sauce Houppe, 
chicons braisés

BELGE - Jambon, sauce blanche, chicons braisés, 
fromage fondu

GAUFRES
SALÉES

ZAK’GAUFRES
Version mini de la gaufre moelleuse, idéale 
pour l’apéro ou l’entrée.

SAUMON - Saumon fumé, guacamole, fromage frais 
citron aneth, œufs de truite

THON - Thon frais, sauce wasabi, mangue

CREVETTES - Crevettes, concombre, fromage frais

PÉRIGORD - Mousse de foie gras,
chutney de mangue, croustillant acidulé

ROQUEFORT - Roquefort, lardons, poires

MOZZARELLA - Boules de mozzarella pesto, 
tomates sechées, jambon cru

BURGER - Boulette bœuf, cheddar, cornichons, sauce 
barbecue

COURGETTE - Courgettes, crème d’ail, tapenade

CHÈVRE - Chèvre frais, abricots séchés, 
croustillant pistache

NORMANDE - Pommes, camenbert,
croustillant spéculoos

ARTICHAUT - Tomates séchées, olives,
crème artichaut

FOCACCIA - Romarin, gros sel, olives

GAUFRE DE RIZ
Gaufre de riz sushi, idéale comme entrée.

BURGER
Gaufre pain burger, faite maison.
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GAUFRE 
BRUXELLES
Gaufre de Bruxelles maison.
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SAUCISSE - Fourrée de saucisse, topping ketchup, 
moutarde, accompagnée de choucroute

FROMAGE - Fourrée de fromage, topping ketchup, 
moutarde, accompagnée de choucroute

DUO - Fourrée de fromage et saucisse, topping ketchup, 
moutarde, accompagnée de choucroute

MEXICAINE - Cheddar coulant sur la gaufre, saucisse 
épicée au poivron avec ou sans piment jalapeño

GAUFRE SAUCISSE
Gaufre sucette allongée fourrée de saucisse.

MONSIEUR - Jambon, fromage

MADAME - Jambon, fromage, œuf sur le plat

HAWAI - Jambon, fromage, ananas

SUD - Pesto, tomate, mozzarella

CHAMPIGNONS - Jambon, fromage, champignons

POIVRONS - Jambon cru, poivrons grillés

BOURSIN - Boursin fi nes herbes, saumon

BIQUETTE - Chèvre, miel, noix

GAUFRE CROQUE
Gaufre fourrée accompagnée de crudités.

PRIX SUR 

DEMANDE


